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Brotkalender und Brotchenspezialititen Marz 2023
kleine Abweichungen kénnen natdrlich schon mal vorkommen

Montag: Lichtkorn-Roggenbrot, 6-Kornbrot, Vollkornbrot im Sesammantel, Krusten-
brot, Weilbrot und Baguettes, Dinkelbtirlies, Kosakenbrot, Rosinen-
brotchen, Landbrot

Dienstag: Mehrkornbrot mit Kiirbis und Hafer, Lichtenfelser-Roggenbrot, Saat-Gut-
Brotchen, Vollkornbrot geschnitten, Landbrot, Krustenbrot, Weilbrot,
Farmerbrot, Baguettes, Laugenbrétchen,
in Sachsenberg: der lange Sachsenberger

Mittwoch:  Krustenbrot, Urdinkel mit Kiirbiskernen, Landbrot, Goldbdrlies, WeiBbrot,
Baguettes, Dinkeltoast mit Einkorn, Nuhnetaler-Landbrot,
in Schreufa und in Korbach: der lange Sachsenberger

Donnerstag: Orketaler-Landbrot, Kosakenbrot, Krustenbrot, Landbrot, Weibrot,
Baguettes, Herbstbrot, Oxchen, Rosinenstuten, Vollkornbrot im
Sesammantel, Laugenbrétchen, Vollkornbrot im Sesammantel,
in Sachsenberg: der lange Sachsenberger

Freitag: Vollkornbrot geschnitten, Urdinkel-Vollkornbrot , Landbrot hell, Rosinen-
stuten, Krustenbrot, Landbrot, Dinkelbtirlies, Sonnenblumenbrot,
WeiBbrot, Walnussbrot, Baguettes, Oxenkruste, Laugenbrotchen,
in Schreufa und in Korbach: der lange Sachsenberger

Samstag: Kirbissaftkorn, Krustenbrot, Landbrot, Kosakenbrot, Rosinenstuten,
Wurzelbrot, WeiBbrot, Baguettes, gerlei Dinkel, Schwarzwalder-
Landbrot, Splitterbrétchen, Dinkelbdirlies

Lichtenfels-Sachsenberg | Landesstral3e 28 | Tel. 0 64 54 - 251
Frankenberg-Schreufa | Sachsenberger-StraBe 24 | Tel. 0 64 51 - 68 5
Korbach | Westring 9 | Tel. 0 56 31 - 503 15 48
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Ihr & euer Dirk Weber

Unsere Tagesangebote im Marz 2023
kleine Abweichungen kénnen natdrlich schon mal vorkommen

Montag: Lichtkorn-Roggenbrot 1kg 4,00€
Butterkreppel 3 Stick 4,00 €
Dienstag: Lichtenfelser-Roggenbrot kg 3.60€
Quarkbéllchen 2 Stlick 2,20 €
Mittwoch:  Urdinkel mit Kirbiskernen 7508 3,60 €
Knusperkasekuchen 1 Stiick 1,60 €
Donnerstag: Orketaler-Landbrot 1 kg 3.60 €
Windbeutel 1 Stick 1,80 €
Freitag: Oxenkruste 1kg 3,70 €
Classic-Tortentag 1 Stlick 2,00 €
Samstag: 4erlei-Dinkel 7508 3,60 €
Butterkreppel 3 Stlick 4,00 €

Liebe Kundinnen und Kunden, ...und alle die gerne Gebackenes mogen. Sie haben bestimmt die
Diskussion mitbekommen, dass Insekten als Lebensmittel eingestuft worden sind. Warum auch
immer??? Von dieser Erlaubnis distanziere ich mich ganz klar und deutlich!!! Sie kénnen ganz sicher
sein, bei uns kommt nur DAS in den Teig was auf einem Feld wachst und nicht das was da so
kreucht, fleucht und fliegt!

Kiirbisbrot ist Brot des Jahres 2023. Wir werden das ganze Jahr iiber Brote mit Kirbiskernen im
Sortiment haben. Lassen Sie sich tiberraschen, wie vielfaltig Kiirbiskernbrote sein konnen. Wir
verarbeiten Bioland Kirbiskerne aus der Steiermark und dem Lechtal.

Seit zweieinhalb Jahren backen wir Burgerbrotchen. Urspringlich nur fir ein Restaurant. Jetzt
sind es Restaurants in Korbach, Medebach, Frankenberg und Allendorf. Ich sehe das als fettes
Kompliment an die Backmannschaft. Jetzt haben wir die Buns in unser tagliches Sortiment
aufgenommen. Im praktischen 2er Pack. Diesen Monat zum Kennenlernpreis: 2 Stiick € 1,20.

Leider ist die Brotbriicke Ukraine gescheitert! Da ist die Infrastruktur in der der Ukraine
zusammen gebrochen, und dabei hat sich die bedirftige Bevolkerung tber jede LKW-Lieferung mit
tausenden Broten mit Tranen in den Augen gefreut. Die Organisatoren haben aufgegeben gegen die
Burokratie zu kampfen. Da sind Frachtpapiere angeblich nicht richtig (fragt man 5 zustandige
Fachangestellte, bekommt man 6 unterschiedliche Aussagen), Finanzamter geben unterschiedliche
Auskiinfte beziiglich der Spendenbescheinigungen .....na ja, und dann hat der Herr Weber seine
verpackten Backwaren nicht ordnungsgeméal3 etikettiert ....ich denke, denen die

Hunger haben ist es egal, ob das mit Roggen, Weizen oder Dinkel gebacken ist.

Die gespendeten Gelder werden auf jeden Fall weiter gut verwendet.

Vor zwei Jahren hatten wir einen "Gastarbeiter" bei uns in der Backstube. Ein Kollege
& Freund suchte eine warme Backstube flir den Winter. Jetzt wird er sich in Marburg
selbststandig machen. Mich freut es sehr, ihn bei seinem Projekt zu unterstiitzen.

..... so, und jetzt hopp, ab in den Marz und den nahenden Friihling!

www.weber-backwerk.de info@weber-backwerk.dé




