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Brotkalender und Brötchenspezialitäten im März 2026
kleine Abweichungen können natürlich schon mal vorkommen

Unsere Tagesangebote im März 2026
kleine Abweichungen können natürlich schon mal vorkommen

4erlei-Dinkel 750 g 3,90 €
Quarkkeulchen 2 Stück 3,10 €

Samstag:

Smoked-Onion Brot 500 g 3,60 €
Classik-Torten Tag 1 Stück 2,50 €

Freitag:

Zwiebel-Schinken-Bürlies 2 Stück 1,65 €
verschiedene Quiches 1 Stück 2,75 €

Donnerstag:

Schwarzwälder-Landbrot 1 kg 3,75 €
Marzipanknoten 1 Stück 1,60 €

Mittwoch:

Öxchen 2 Stück 1,70 €
Quarkbällchen 2 Stück 2,60 €

Dienstag:

Vollkornbrot im Sesammantel 1 kg 4,10 €
Butterberliner 2 Stück 3,10 €

Montag:

Saftkornbrot, Krustenbrot, Landbrot, Kosakenbrot, Rosinenstuten, Wurzel-
brot, Weißbrot, Baguettes, 4erlei-Dinkel, Lichtenfelser-Roggenbrot,
Dinkelbürlies, Splitterbrötchen

Samstag:

Vollkornbrot geschnitten, Urdinkel-Vollkornbrot , Buttermilchbrot, Dinkelstuten,
Krustenbrot, Landbrot, Smoked-Onion Brot, Sonnenblumenbrot, Weißbrot,
Oxenkruste, Laugenbrötchen,
in Schreufa und in Korbach: der lange Sachsenberger

Freitag:

Nuhnetaler-Landbrot, Kosakenbrot, Krustenbrot, Landbrot, Weißbrot,
Baguettes, Farmerbrot, Zwiebel-Schinken-Bürlies, Rosinenstuten,
Vollkornbrot im Sesammantel, Laugenbrötchen,
in Sachsenberg: der lange Sachsenberger

Donnerstag:

Krustenbrot, Marzipanknoten, Urkornbrot, Landbrot, Dinkelbürlies, Laugen-
brötchen, Weißbrot, Baguettes, Dinkeltoast mit Einkorn, Schwarzwälder-
Landbrot, in Schreufa und in Korbach: der lange Sachsenberger

Mittwoch:

Orketaler-Landbrot, Öxchen, Vollkornbrot geschnitten, Landbrot, Krustenbrot,
Weißbrot, Laugenbrötchen, Baguettes, Römerkruste,
in Sachsenberg: der lange Sachsenberger

Dienstag:

Lichtkornroggen-Vollkornbrot, 6-Kornbrot, Vollkorn im Sesammantel, Krusten-
brot, Weißbrot und Baguettes, Dinkelbürlies, Kosakenbrot, Landbrot,
Sachsenberger-Handbrot

Montag:

Liebe Kundinnen, liebe Kunden und alle Freunde des guten Backwerks,
die Kreppelsaison kam zu Karneval noch einmal so richtig in Schwung. Jetzt, Richtung Frühjahr,
befinden wir uns auf der Zielgeraden beim Backen von Fettgebäcken. Schon lange kommt dafür
bei uns kein Palmfett und auch kein Erdnussfett zum Einsatz, sondern ein Fett auf reiner
Sonnenblumenbasis. Besser geht es nicht. Wir haben unser Herstellungsverfahren komplett
umgekrempelt, die Rezeptur ist genau gleich geblieben. Die Struktur und der Geruch sind jedoch
um Klassen besser geworden. Einer meiner Bäcker sagte dazu: Warum haben wir nicht schon vor
10 oder 20 Jahren umgestellt...
Normalerweise steht an dieser Stelle eine neue Brot- oder Brötchenkreation. Diesmal nicht.
Dafür aber zwei neue Produkte aus der Konditoreiausprobierwerkstadt. Nr. 1: ‘Weißer Knaller’,
das ist weiße Schokolade mit Knallbrause. Nr.2: ‘Weiße Himbeere’, ebenfalls mit weißer
Schokolade und mit gefriergetrockneten Himbeeren. Zwei völlig neue Geschmackserlebnisse.
Wir brauchen Verstärkung in der Backstube in Sachsenberg. Wenn Du Interesse an einem
wirklich schönen Beruf in Voll- oder Teilzeit hast, meld Dich einfach bei mir. Klassisch per
Telefon oder per Email. Du benötigst keine Vorkenntnisse. Können kommt von wollen...

Einen neuen Mitarbeiter bekommen wir schon ...sein Name ist 'Miwe roll in E+'
...es ist ein neuer Ofen. Der „Alte“ hat uns über fast 30 Jahre sehr gute Dienste
erwiesen. Der Energieverbrauch ist jedoch viel zu hoch und die Backergebnisse waren
auch nicht mehr so gut. Er teilt sein Schicksal mit vielen alten Maschinen und manchem
alten Auto - er ist einfach verbraucht...

Und jetzt einen guten Start in den neuen Monat! Ihr & euer Dirk Weber


