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Brotkalender und Brötchenspezialitäten Dezember 2023
kleine Abweichungen können natürlich schon mal vorkommen

Unsere Tagesangebote im Dezember 2023
kleine Abweichungen können natürlich schon mal vorkommen

Haselnussmehrkornbrot 500 g 3,20 €
gefüllter Streuselkuchen Platte 3,00 €

Samstag:

Oxenkruste 1 kg 4,10 €
verschiedene Trüffel 1 Stück 0,65 €

Freitag:

Herbstbrot 750 g 3,80 €
Curry-Cranberrie-Brötchen 1 Stück 0,80 €

Donnerstag:

Schweizer-Landbrot 500 g 3,00 €
Butterberliner 2 Stück 2,80 €

Mittwoch:

Haselnussmehrkornbrot 500 g 3,20 €
Quarkbällchen 2 Stück 2,40 €

Dienstag:

Sachsenberger-Handbrot 750 g 3,35 €
Weihnachtsgebäck 10% Rabatt

Montag:

Saftkornbrot, Krustenbrot, Landbrot, Kosakenbrot, Rosinenstuten,
Wurzelbrot, Weißbrot, Baguettes, Römerkruste, Lichtkorn-Brot,
Splitterbrötchen, Dinkelbürlies

Samstag:

Vollkornbrot geschnitten, Urdinkel-Vollkornbrot , Buttermilchbrot, Rosinen-
stuten, Krustenbrot, Landbrot, Öxchen, Sonnenblumenbrot, Weißbrot,
Sachsenberger-Franzbrötchen, Oxenkruste, Laugenbrötchen,
in Schreufa und in Korbach: der lange Sachsenberger

Freitag:

Nuhnetaler-Landbrot, Kosakenbrot, Krustenbrot, Landbrot, Weißbrot,
Baguettes, Herbstbrot, Curry-Cranberrie-Brötchen, Rosinenstuten,
Vollkornbrot im Sesammantel, Laugenbrötchen,
in Sachsenberg: der lange Sachsenberger

Donnerstag:

Krustenbrot, Erntebrot, Landbrot, Dinkel-Emmer-Krüstchen, Schweizer-
Landbrot , Weißbrot, Baguettes, Dinkeltoast mit Einkorn, Schwarzwälder-
Landbrot,
in Schreufa und in Korbach: der lange Sachsenberger

Mittwoch:

Haselnussmehrkornbrot, Orketaler-Landbrot, Dinkelbürlies, Vollkornbrot
geschnitten, Landbrot, Krustenbrot, Weißbrot, Butterberliner, Baguettes,
Farmerbrot, Laugenbrötchen,
in Sachsenberg: der lange Sachsenberger

Dienstag:

Lichtenfelser-Roggenbrot, 6-Kornbrot, Vollkorn im Sesammantel, Krustenbrot,
Weißbrot und Baguettes, Dinkelbürlies, Kosakenbrot, Rosinenbrötchen,
Landbrot, Sachsenberger-Handbrot

Montag:

Liebe Kundinnen und Kunden, es ist schon ein tolles, stolzes Gefühl wieder in den Kreis
der besten Bäckereien in Deutschland aufgenommen zu werden. Nach einem ano-
nymen Besuch stand fest, wir gehören auf jeden Fall dazu! Weit und breit keine andere
Bäckerei... Die Zeitschrift ,,Der Feinschmecker'' schreibt: „In einer Branche, die nicht nur
unter Nachwuchs- und Fachkräftemangel sondern auch unter den steigenden
Energiekosten leidet, kann das handwerkliche Engagement nicht genügend gewürdigt
werden.“ Weiter heißt es: Zitat: „Dirk Weber verarbeitet Getreide aus der Region, ...
unterstützt die Suche nach alten oder neuen Getreidesorten und tüftelt in der Versuchs-
backstube immer wieder neue Brotsorten aus – dazu engagiert er sich sozial und sammelt
zum Beispiel Hilfsgelder für Kriegsgebiete in der Ukraine. Kurzum – ein Bäcker, wie er
heute sein sollte! Den hohen Qualitätsanspruch schmecken wir an Brotsorten wie dem
Vollkornbrot im Sesammantel, dem aromatischen Saftkornbrot oder den fluffigen Dinkel-
Emmer-Krüstchen.“ Zitat Ende.
Wir benötigen Verstärkung: für unseren Verkaufswagen. Toller Job, tolle Kunden....
Fühlen Sie sich angesprochen?
Sie kennen die Aktion aus den vergangenen Jahren: Für jeden Kunden, der
bei uns in der Weihnachtswoche seinen Einkauf tätigt, geben wir 50 Cent in ein
Spendenglas. Das Spendenglas in Sachsenberg ist für die Sanierung der Kirche
bestimmt. Die anderen wie gehabt für den NABU, das Kinderhospiz Bethel sowie
den Saatgutfond.

Ich wünsche allen eine schöne Adventszeit!
Ihr & euer Dirk Weber


